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 I. Elaboracién delVino y la Historia yVinos de Espaia Version (041722)

* Buenas [Noches] a todos y bienvenidos a nuestra tercera charla sobre apreciacion y cata de vinos. - Para los que se nos unen por primera vez esta
noche, estas charlas obedecen a la solicitud de dos buenos amigos Carlos Cervera y Rafael Pérez de comenzar unas charlas de apreciacion y cata de vinos
en espafiol para fomentar el Desarrollo del Patronato de Puerta Real y ayudar a cubrir costos de operacion de este Centro de Puerto Real para Estudiantes
Universitarios de la UPR.

* Creo que debo primero aclararles, a los nuevos asistentes, que yo no estudie para sommelier, ni me represento como experto de vinos, solamente
“otro amante y aficionado del buen vino”, que fiel a su “curiosidad”, amor por aprender, y profundizar lleva algunos 55 afios aprendiendo y apreciando
vinos, mas de 30 anos coleccionandolos y 24 aiios dando charlas de vino para educar y desarrollar el conocimiento de mis hijos y amigos sobre la vid y el
buen vino. Comencé en el 1998 a dar charlas de vinos en inglés durante las vacaciones de Navidades a un grupo de alrededor de 50 personas que
son miembros de mi familia numerosa, amigos, residentes o visitantes de la estacion invernal de esquiar de familia en Smuggler’s Notch Ski
Resort, en Jeffersonville, Vermont.

* Esta noche continuamos con la tercera charla en espafiol de Apreciaciéon y Cata de Vinos. Venimos a aprender de vinos y las clases son mas
profundas y detalladas, por su contenido, que lo que se presenta en una cata tipica, ya que muchas catas tipicas son para presentar y vender vinos. Por
consideraciones al tiempo, no podemos presentar para aprender todo sobre el mundo del vino en una sola clase. Ademas, ... perderiamos nuevas y
buenas oportunidades para compartir, aprender del vino y poder catar y gozar de muchos buenos caldos vinos.

Nuevas Charlas y Catas en Espaiol - Puerto Rico
* 1.-2019.01 Introduccién al Mundo de la Uva y los Vinos con Cata de 10 vinos de las Uvas mas Populares Internacionales

+ 2.-2021.02 Elaboracién Moderna delVino Tinto con Cata de 5 vinos tinto de Uvas Tempranillo Espaiiolas
+ 3.=2021.03 Vinos Espaioles,su Historia, Geografia, Clima, Zonas Vinicolas con Cata de 10 vinos de las Uvas mas Populares Espafolas

. Hoy, en esta tercera charla de apreciacion del buen vino, vamos a considerar primero un a breve introduccién a la Historia del Desarrollo de
laVinicultura en Espaia, su Extraordinaria Geografia, su clima y Sus Zonas Vinicolas Importantes.

. Consideraremos sus elementos bdsicos de la vendimia, despalillado, prensado, maceracion, elaboracion del mosto, su fermentacion, y una vez convertido en
vino, su crianza y afiejamiento hasta que se embotella. Para mejor apreciar y pasar juicio del liquido en la copa tenemos que entender y apreciar mejor como
se elabora y como ha mejorado su producccion después de las multiples intervenciones humanas, naturales e historicas que su vid, fruta, mosto y vino han
sido objeto por siglos. La segunda parte va ser una cata de cinco vinos tintos espafoles y después pasaremos a saborear una paella con vino tinto espaiol.

. Recuerden que: “Venimos a aprender. probar y apreciar un vino para juzgar y pasar un juicio personalisimo sobre el liquido en la
copa después del mismo haber sufrido un gran nimero de intervenciones humanas, naturales e historicas que su vid, fruta, mosto y vino han sido
objeto por siglos. Probamos vino para criticamente juzgar, apreciar y establecer nuestra opinion personalisima sobre el color, composicion, la calidad
y sabor del vino que nos tomamos o nos han dado a probar. Probamos vinos para establecer nuestro propio criterio, gusto y preferencia para poder
seleccionar un vino cuando la oportunidad se nos ofrece. Mientras mas probamos y aprendemos de la vid, la uva, su mosto y la elaboracion de los
cientos de distintos vinos, mejor vamos a poder seleccionar, parear, juzgar y disfrutar la comida, él vino y la ocasion.”



Charlas & Catas de Manolo Sobre Apreciacion de Vinos - Puerto Rico

IIl. 1 - Historia de laVitivinicultura en Espaina Versiéon-041722

Introduccion a la Historia de losVinos de Espana:

Hugh Johnson, un escritor muy respetado de libros e enciclopedias de vinos, pondera en la introduccion al libro “Mitchell Beazley's Pocket Guide of
the Wines of Spain”: ¢Si en el futuro los historiadores de vinos concluirdn que Espaia, que ya es hoy uno de los productores mas grande de vinos del
mundo, ha sido también el pais que acelero mas rapido durante el dltimo cuatrienio del siglo veinte “de ser un productor de vino de escala
primitiva de todos los dias”, a un productor extremadamente organizado de vino de calidad de una grande e imponente escala.”?

Considerando que esta es mi tercera charla sobres vinos de Espafia, con una retrospectiva desde la primera charla en ingles en Vermont en el 2006,
y viviendo el primer cuatrienio de Siglo 21 que ya acumulo 22 afios de historia y desarrollo para ponderar la pregunta, “;qué logros alcanzo Espaiia
como productor de vinos de calidad vy vinos de grande escala durante el ultimo cuatrienio del siglo 20 v lo que va de este primer cuatrienio del

siglo 21?” Yo tengo mi repuesta ..... pero mas importante es que creen cada uno de ustedes,

Esa pregunta motiva haber seleccionado hablar brevemente, en esta tercera charla
sobre Ia Historia de Espaia, La Geografia y su Clima y las Regiones Importantes de Ia
viticultura en Espana.

La Historia Antigua de Vinos en Espaiia Tiene ... solamente..... “Tres Milenios”

o 7

Pongamos a un lado, al comenzar este relato de historia, el vocablo “Espana”, que es itica, que toma casi
tres milenios de historia para establecerse, y pensemos en el concepto mas territorial como Iberia o la Peninsula Ibérica y
enfoquémonos en el desarrollo de su sector de vitivinicultura.

Existen testimonios arqueoldgicos de hace tres siglos (3,000 afos) que verifican que los habitantes originales de la Peninsula
Ibérica ya tenian conocimiento de la existencia de la vid, y de que cultivaban vides para su consumo.. Estos hallazgos datan de la
Edad del Bronce en la provincia de Granada hace tres mil afios, nada mas, en una tumba donde se encontraron semillas de
uva cultivada y vasijas con depositos de mosto.

Todo indica que fueron los pueblos fenicios, griegos y romanos los que introdujeron la vid en la peninsula Ibérica y poblaron
con el tiempo la peninsula. Existen hallazgos que muestran que el lagar (recipiente donde se pisa la uva) mas antiguo, del que
se posea referencia, se sitia en la colonia fenicia del Castillo de Dofia Blanca, cerca de Cadiz. El lagar estaba en uso alla para
el siglo VIII A.C. Debieron ser estos mismos colonizadores los que trajeron consigo las técnicas de cultivo y produccion, e incluso
las cepas antiguas originales mas adecuadas de esa época.
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II1. 1 - Historia de la Vitivinicultura en Espaina - 3,000 Aios

Parte II1.1: Guia de Eventos Principales en la Historia de la Vitivinicultura de Espaia

II1.1.1. 1 yo.Colonizadores - Los Fenicios: 1200 A.C.-539 A C.

I11.1.2. 2 do.Colonizadores - Los Romanos: 100 A.C.-476 D.C.

II1.1.3 = 3 yo. Colonizadores = Los Suevos yVandalos:411 D.C.-585 D.C.

II1.1.4 - 4 to. Colonizadores - Los Visigodos:585 D.C.- 711 D.C.

II1.1.5 =5 to.Colonizadores = Los Musulmanes:711 D.C.- 1492 D.C.

III.1.6 - 6 to. Reunificacion - La Reunificacion de Espana:711 D.C.- 1492 D.C.

II1.1.7 = LaVitivinicultura - Desarrollo de la Vitivinicultura: 1400 D.C.- 1600 D.C.

II1.1.8 = La Vitivinicultura =ElVino en el Nuevo Mundo: 1500 D.C.- 1800 D.C.

II1.1.9 = LaVitivinicultura = Crisis Civiles, Guerras Civiles & Mundiales: 1868 D.C.- 1945 D.C.
II1.1.9.1 = La Vitivinicultura - Catastrofe Mundial de la Phylloxera: 1868 D.C.- 1930 D.C.
I11.1.9.2 = La Vitivinicultura - Primera Guerra Mundial: 1914 D.C.- 1918 D.C.

II1.1.9.3 = LaVitivinicultura - Gran Depresion Mundial: 1929 D.C.- 1939 D.C.

II1.1.9.4 - La Vitivinicultura - La Guerra Civil Espainola: 1936 D.C.- 1939 D.C.

II1.1.9.5 = La Vitivinicultura - La Segunda Guerra Mundial: 1939 D.C.- 1945 D.C.

II1.1.9.6 = La Vitivinicultura = Resurgimiento Econémico:1950D.C.-1975 D.C.

II1.1.10 = Produccion Vinicola = Crecimiento en Produccion de Vinos: 1970 D.C.- 2020 D.C.
III.1.11 = Produccion Vinicola - Consumo de Vinos en P.R.21985 D.C.- 2015 D.C.

I11.1.12 = Produccién Vinicola = Implicaciéon del Corona vid:1919:2022 D.C.
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II1. 1 - Historia de laVitivinicultura en Espana

Espaina, en el 2021-22 continuo siendo la_area vinicola mas grande del Mundo con 941,086 hectareas de terrenos sembrados en uva (aprox. El
13%del total mundial.). Espaiia fue el tercer productor con una produccion media anual de vino y mosto de entre 40 a 42 millones de hectolitros (37.3
millones en el 2020) y el tercer exportador mundial en volumen, con mas de 2.012 millones de litros (2020) v tercer exportador en valor. , medido por el
total de uvas prensadas, que ha continuado creciendo en una escala logaritmica. Mas significante es el crecimiento de exportacion de vinos al mundo.
Espariia es el segundo en volumen y tercero en valor exportador de vino del mundo. [ http://www.fev.es/sector-cifras/ | Alemania, Italia, Portugal y el
Reino Unido son los mercados principales de vino espafol y Norte América, Suiza y los paises del Norte de Europa los que pagan por mas calidad. Asia y
México son nuevos mercados estratégicos. Desde el 2015 ha habido un importante aumento en valor a mercado no-europeo en paises como los Estados
Unidos, (+ 10.9%), Canada (+9.5%), México (+12%) y China, el ultimo nuevo mercado importador de vinos (+30.3%) “Gran parte de las mejoras
mecanicas introducidas en las industrias viticultoras europeas y americanas tras la segunda Guerra Mundial hacen que poco a poco los vinos de finales
del siglo XX vayan ganando adeptos en el mundo debido a su mejora en la calidad.

Durante los ultimos 50 afos, el mercado de vinos espaioles en Puerto Rico los Estados Unidos hayan experimentado un crecimiento
excepcional y continuo tanto en ventas como popularidad, Como ejemplo, solamente 18 bodegas riojarnas exportaban vinos a los Estados
Unidos en Tos 1980s. Hoy hay mas de 180 productores de vinos de La Rioja solamente, que han penetrado el mercado americano.
Recientemente data de ml\]po aciones sobre los vinos espaiioles demuestra que ha habido un aumento de 54.5% en la importaciéon de
vinos espaiioles a Estados Unidos de 46.9 millones de litros en el 2009, a 85.7 millones de litros en el 2021.

En cuanto a los vinos importados, el mercado de E.U. en volumen _estd dominado_por tres paises: Italia, Francia y Espana. Los
esi)umosos italianos son los claros ganadores en volumen, con un-57,5% de la cuota (76,5 millones de_Iltros),(?rama_s a la popularidad
del prosecco. Los franceses dominan en valor, con exportaciones de 750 millones de ddlares por 475 millones de los italianos, gracias a
su domino del segmento premium y ultra premium. El precio medio por litro de burbujas francesas es de $20,50. muy superior al italiano ($5,33) v
espaiiol ($4.36). Los E. U., que incluye a Puerto Rico, es el Segundo mercado mas lucrativo de exportacion de Espana, ya que Estados Unidos
es el primer destino de los espumosos es ano_ies en términos de valor, es una tendencia que ha¥ gue seguir de cerca. La produccion y
exportacion espafola de vinos sobre todo los vinos de calidad durante la ultima década han explotado. “The most spectacular growthélg)
by 62.91%) was recorded in the US, which is now the second-largest market for Cava in the world,” said a spokesperson for the Cava .
Sin embargo, es de notar, el crecimiento de exportacion de vinos en los primeros 9 meses hasta septiembre 2021, la exportacion a E.U de Cava Reserva
aumento por 34.73% comparado al mismo periodo del 2020.

Si bien las cifras fueron detras las de los franceses, las importaciones espaiiolas de vino con segundo mayor crecimiento en valor durante el
eriodo 2010-17 con un 51.5%, los vinos de Estados Unidos mostraron un marcado retroceso en 2017, cuando el valor de sus ventas se
redujo un 11.98% y también perdieron un 2.42% de ventas en volumen. No empecé estas cifras, los procedentes de Estados Unidos siguen
siendo los principales vinos importados a Puerto Rico donde ref)resentan el 29.41% del mercado en valor y 28.9% en volumen. En el 1996
Espaiia levanto la restriccién en la irrigacion, lo que le dio al vinicultor mayor control del rendimiento y dreas que podrian ser plantadas. Pronto el
volumen de calidad y produccion de vinos aumento y la reputacion de Espana a principios del siglo XXI fue la de un pais productor competitivo en el
mercado de vino del mundo. En este contexto, en el 2018 se lanz6 una iniciativa nacional consensuada de enoturismo, pues segun un estudio de los 80
millones de visitantes_anuales del pais, el 20% estin_interesados en sus vinos.® A finales del siglo XX se aufomatizan asimismo procesos como el
embotellado. Se descubren procesos ?_lll.e estabilizan y someten a un mejor control el vino y su calidad final, sobre los cuales hablamos en la clase anterior.
https://es.wikipedia.org/wiki/Historia del vino 5
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https://es.wikipedia.org/wiki/Historia_del_vino

La Elaboracion de Vinos, Historia e Introduccion alos Vinos de Espaia
II1.2 - Geografia,Clima y Zonas Vinicolas de Espaiia versionos1420
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Caracteristica Significativa de la Topografia de la Peninsula Ibérica:

El relieve geologico territorial extraordinario de Espaia diferencia unas regiones vinicolas de otras. Entre los criterios para diferenciar y clasificar
las distintas regiones vinicolas de otras seleccionamos los siguientes:

(1) la altura o elevacion del terreno para viticultura, (2) caracteristicas de sus suelos e impacto de su clima, y (3) su cercania al mar u océano y
correspondiente impacto del mar en su clima.

Espaiia tiene mas terreno dedicado a la viticultura que ningun otro pais v gozas de distintos climas en sus zonas vinicolas. Para
comprender mejor los vinos kKspanoles, es muy importante conocer y entender mejor su geografia v su clima para poder apreciar el papel que juega
los microclimas en el cultivo de Ia uva y el estilo y sabor del vino que produce no solamente en kspana sino en todo el mundo vinicola.




La Elaboracion de Vinos, Historia e Introducciéon a los Vinos de Espaia
1I1.2 - Geografia,Clima y Zonas Vinicolas de Espaia

La primera caracteristica significativa de la topografia de la peninsula ibérica. Espaiia que comparte con Suiza y Albania que, para muchos, va_a ser una
noticia sorprendente. Espana es el tercer pais europeo con mds montaiias y el segundo con el terreno mas alto en todo el continente de europeo.

La altura de los terrenos de sus viiiedos permite durante el verano y antes de la cosecha, noches frescas de temperatura. Este templado de temperatura
durante el desarrollo de su fruta ayudan a explicar la calidad de los vinos que crecen en dichos terrenos montariosos donde se cosecha uva para vinos de
alta calidad en _un latitud tan_al sur del hemisferio norte, gracias en_areas de noches frescas, debido a la altura de la meseta. Lspana, en efecto, es una
maseta central grande, que gira hacia el sur perdiendo su altura de los 2,808 pies a los 1,883 pies, rodeado de valles con areas montanosos.

Los Pirineos, en el norte de la peninsula ibérica, forman una frontera natural con Francia, la Cordillera Cantdabrica, un espolon occidental de los
pirineos, que dividen 1a zona verde costera de Galicia y Asturias al norte de las areas elevadas del centro, el Sistema Iberico al este, con Asturias en el
norte de la area montanosa del centro, con el Sistema I%érico al este, y la Sierra de Gredos al oeste. La meseta esta ademas entrecruzada con las sierras
montanosas mas bajas y con las cordillera de las sierras y entrecruzado, de menor altura, creando unas regiones de excelentes valles para cultivar vino a
traves de la peninsula.

La segunda caracteristica significativa de la topografia de la peninsula ibérica la precipitacion climdtica de estas zonas y sus grandes rios que descargan
sus areas montanosa tluyendo hacia el Azlantico y Mediterraneo y los valles fertiles y los recursos de aguas que proveen. La nieve que se acumulan las
montanas en invierno y la precipitacion climatica proveen excelentes recursos aguas y necesidades cuyos flujos se transportados por sus rios durante
el resto de ano.

Los sistemas de drenaje del Rio Ebro drenan a lo largo de La Rioja y al sur de Navarra hacia el este y despucs del este de Barcelona hacia el
Mediterrdaneo. Los sistemas de drenaje del Rio Duero que drenan hacia el oeste a lo largo de la Rivera del Duero cruza a Portugal para convertirse en el
“Dauro” y llegar a través de Oporto al Atlantico. Ambos rios nacen en los Pirineos. Fluyen a través de bellos valles donde se concentran la vifias de las dos
mejores regiones de Espaiia donde se elaboran vinos de alta calidad, en las D.O. de La Rioja con Bodegas Cune, Bodegas Marquez de Riscal, Bodegas
Mugay el D.O. Rivera del Duero como el vino de Bodegas Vega Sicilia, el Vino Vega Sicilia y el vino

enses a1:400 000 - @rtmrstasans 1400.000 .
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II1. 2 - Geografia, Clima y Zonas Vinicolas de Espaia

Las Cuatros Zonas Principales Climaticas de Espaia:

Las cuatro zonas principales climaticas en la peninsula desde su extension norte con una area predominante verde que se extiende de la
esquina noroeste del Atlantico a 1 largo de los valles del Pirineo y sus rios hasta el Mediterrdaneo.

lra.=- La Corxdillera Cantabrica: Laprimera zona climdtica es la Cordillera Cantabrica y su continuacion hacia el este, los
Pirineos Erotegen Ias regiones como Rioja de Ia Tluvia y el fresco proveniente del Golfo de Vizcaya. La Cordillera Cantabrica Haro, situada a
unosC lUlti. nm dﬁ d,lstgmcm, recibe solo 450 mm Igualmente, Galicia recibe 1.000 mm en Ia costa'y unos 2 mm en [as montanas cercanas al limite
con Castillay Leon.2 -

Las Areas Verde de Galicia y Asturias tienen areas de cultivo de vino que son costeras y gozan de un clima fresco del Atlantico del norte
en los altos estuarios o las Rias Baixas. La Lluvia es mas fuerte durante las epocas mas frias del invierno y primavera temprana. La variacion
de temperatura del dia a 1a noche es pequeiia durante la primavera con riesgo de congelacion. Hay, sin émbargo, una gran diversidad en las
épocas mas calor que promueve el cumulo de azucares.. Las temperaturas de veranos fluctuan alrededor de 76 grados y en inviernos
temperaturas_frias con una temporada de cultivo de alrededor de 120. En veranos soleado con lluvia prevalente en las areas de cultivo
promueven plantas de vid fuertes, con maduracion fisiologica a través de la época mas caliente y larga onda roja de luz espectral que
promueve el sabor frutos y contqn_l(io de azucares mas altos durante maduracion. Los suelos son aluviales grises con una base rocosa de granito
rosado. La poda tiene que ser juiciosa y revisada contra el crecimiento vegetativo para garantizar la calidad y estilo de la fruta y sus vinos.

, La lluvia promedia 20cm en verano requiriendo sistemas de irrigacion de aguas de los rios que es un requisito en muchas zonas. Las
Areas Verde de Galicia y Asturias tienen unas areas de cultivo de vino que son costeras y gozan de un clima fresco del Atlantico del norte en los
altos estuarios o las Rias Baixas. En veranos es soleado con lluvia prevalente en las areas de cultivo lo que promueven plantas de vid fuertes,
con maduracion fisiolégica a través de la época mas caliente y larga onda roja de luz espectral que promueve el sabor frutos y contenido de
azucares mas altos durante la maduracion. Los suelos son aluviales grises con una base rocosa de granito rosado. La poda tiene que ser juiciosa
y revisada contra el crecimiento vegetativo para garantizar la calidad y estilo de la fruta y sus vinos.

2nda. - Meseta Central: [La segunda zona climatica es la Meseta Central que tiene un clima extremo continental. Tiene un invierno
congelado v verano ardienfe. Las femperatura fluctuante en las partes mas altas entre 104 grados debajo de cero con una temperatura
promedio en verano de 85 grados y un promedio durante el invierno de 2 grados. Las temperaturas mucho mas bajas del promedio_en las
montaifias. La Lluvia es mas fuerte durante las épocas mas frias del invierno y primavera temprana. La variacion de temperatura del dia a la
noche es pequeia durante la primavera con riesgo de congelacion. Hay, sin embargo, una gran diversidad en las épocas mas calor que son las
épocas que promueve el cumulo de azucares.

El clima se hace mas extremo el interior, en la Meseta Central, y se caracteriza por veranos calurosos con temperaturas que pueden alcanzar
40 °C y condiciones de sequia. Muchas_regiones reciben menos 300 mm (1 pie) de lluvia anual, cayendo Ia mayor parte de la lluvia en
aguaceros repentinos en primavera (/y otono que pueden provocar riadas. Los inviernos en estas regiones se caracterizan por temperaturas frias
a menudo bajo cero, hasta los -22 °C.

Uno de los elementos geograficos mas influyentes en la viticultura_espariola es la vasta meseta que cubre gran parte del centro de Espaina
también referida como el Sistema Ibérico. De alli fluyen al mar varios de los principales rios que constituyen el corazon de muchas regiones
vinicolas éspafiolas. Estos rios incluyen; el Ebro, que recorre hacia el este desde la La Rioja y hasta varias regiones vinicolas catalanas; el
Duero que fluye hacia hscis oeste a través de Ia region de la Ribera del Duero y continiia cruzando la frontera de Portugal por la region del
Vale do Douro centro de la produccion del vino de Oporto; ‘el Tajo que afraviesa las regiones de Castilla-LLa Mancha y Extremadura; ysel
Guadalquivir que desemboca en el Atlantico cerca de Jerez.
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La Elaboracion de Vinos, Historia e Introducciéon a los Vinos de Espaia
II1. 2 Geografia, Clima y Zonas Vinicolas de Espaia

Ademads de la Meseta Central, varias cordilleras aislan e influyen el clima de varias regiones vinicolas. Al norte de Sierra Nevada, en el Valle del
Guadalquivir, las temperaturas a menudo alcanzan los 45 °C en verano.> Para adaptarse a estas altas temperaturas, los vifiedos se plantan en terrenos
elevados, con muchas vifias situadas mas 650m sobre el nivel del mar. Estas altitudes crean una gran variacion diurna, con temperaturas bajas de
noche que permiten a las uvas mantener los niveles de acidez y el colorido. Las regiones con vifias en altitudes mas bajas, como el sur de la costa
mediterranea, son propensas a producir uvas con altos niveles de alcohol y baja acidez.?

3dra. - Tarragona costa del Meditexraneo: La fercera zona climdtica de la peninsula esta al oeste de Tarragona transcurre a lo
largo de la costa y es mas moderada por la influencia del Mediterraneo. Incluye las D.O. de Alella, Penedés and Tarragona Dos. Aqui encontramos
climas calidos que son aliviados })or as brizas de las costas del Mediterrdneo Las areas se extiendo a lo largo de los valles con un borde de cimas de
montafias que termina en el Mediterrdaneo. El microclima es mas fresco en las areas montafiosas. La temperatura promedio es de 54 grados en el
invierno, siendo mas baja en la costa mediterrdnea.

4ta. - Andalucia y el Levante: La cuarta zona climdtica de la peninsula esta en las regiones productivas de Andalucia, el drea de
viticultura del vino Jerez alrededor de las ciudades de Jerez y Sevilla, una de ﬁls zonas mas calurosas de Espaiia en la drea seca sur Mediterraneo
de la Peninsula. Esta zona ha producido vinos fortificados de Jerez por mas de 3000 afios. Cualquier cambio climatico que pueda ocurrir en el
futuro que cause un aumento de temperatura y/o la reduccién de los recursos de aguas podria producir causar un factor limitante a la vinicultura.

Cada una de estas regiones tiene su variedades de terrenos y subsuelos, microclimas, distintas uvas, métodos de sembrar y cultivar sus vifiedos,
produccion de vinos, tradiciones y muchas otras tradiciones o condicionamientos que culminan en una gran variedad de sabores, aromas, colorido y
textura Dadas estas caracteristicas de clasificacion, podemos clasificar las distintas regiones climaticas en siete regiones vinicolas en las siguientes
regiones:
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Dadas estas caracteristicas de clasificacion, podemos clasificar las distintas regiones climaticas en siete regiones vinicolas en las siguientes regiones:

1. AreaVerde Noroeste y la Cordillera Cantabrica
2. ElValle del Ebro, Rioja vy Navarra:

3. Valles del Duero,Centrales del Noroeste:

4. Meseta Central:

5. Costa Mediterranea:

6. Andalucia v el Levante:

Z. LaslIslas de Majorxcay Canarias

En lugar de memorizar 69 categorias os proponemos que empec€is por recordar tan solo las 7 zonas climaticas mas populares. Como en todas
las simplificaciones nos dejamos muchas cosas, no pretendemos entrar en detalles técnicos, pero pensamos que es un buen punto de partida
para quienes busquen una primera referencia.

Area Verde Noroeste con un clima atlantico: Gualicia es sinonimo de lluvia, de verdes prados, de mar brava, de buen marisco y
de vinos blancos. El albariiio es sin duda la vitis vinifera que ha consagrado la region y Rias Baixas, la subregion mas conocida. Pero hay
mucho mas que albarifio, y como indica el infografico Mencia, espadeiro, torrontés, treixadura ly érodello son solo algunas de las variedades
aut()lctona. Y ya en nuestro articulo sobre la D.O. Ribeiro os adelantamos el enorme potencial de la zona que esta produciendo, ademas,
excelentes tintos.
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Espaiia es uno de los paises mas privilegiados en los que a produccion de vino se refiere. La riqueza y diversidad de sus paisajes no solo convierte
a nuestro pais en un singular crisol de tierras sino, por ende, en una auténtica oportunidad para las regiones vitivinicolas.

Espaiia_tiene siete regiones vitivinicolas, con siete estilos distintos de produccion de vino. Una riqueza que invita a descubrir Espaiia a través de
sus sabores y la personalidad de sus tierra. _https://divinus.co/las-regiones-vinicolas-espana/

El Valle del Ebro, Rioja y Navarra: Aqui se encuentran las poblaciones de La Rioja, Alava y Navarra donde el tempranillo es la cepa
reina y sus vinos tintos, vinos de referencia a nivel mundial. El clima y el suelo dividen a su vez la zona en 3 subzonas: Rioja Alta, Rioja Baja dy
Rioja Alavesa. Historicamente aqui nace el concepto de vinos de crianza, reserva y gran reserva y existe una fuerte tendencia a hacer vinos de
barrica. En una zona intermedia, entre el Valle del Ebro y los Pirineos, en la provincia de Huesca, se encuentra la D.0. Somontano.

Valle del Duero y Rueda: Esta region ha dado nombre a la D.O. Ribera de Duero 'y una de las bodegas mas antiguas y emblematicas es sin
duda, Vega Sicilia y le sigue su mas reciente Bodega Unico. También son archiconocidos los blancos de /a variedad verdejo de Rueda, y los tintos de
Toro y Leon. La uva mas abundante vuelve a ser el tempranillo, también denominada tinta de toro.

Meseta Central Castilla, La Mancha y Extremadura: Fl darea central de la Peninsula engloba los vinos de Castilla, Madrid, La
Mancha y Extremadura. Con una altitud media de 650 metros sobre el nivel del mar, el clima es seco y muy soleado y se producen vinos tintos de
monastrell muy valorados. La Mancha es la region vitivinicola mas extensa del mundo.

Costa Este del Mediterranea: FEl Mediterrdaneo espaiiol es una macrorregion muy vasta que se subdivide a su vez en las areas de
Valencia, Cataluna y Murcia. Las vides mas comunes son monastrell, garnacha, tempranillo, bobal, airén, moscatel, macabeo, xarello y parellada.
Sin duda la D.0O. Cava y la afamada D.O .Ca Priorat son las mas internacionalmente reconocidas. Pero hay mucho por descubrir y de lo que
sorprenderse: Emporda, Terra Alta, Montsant, Penedés, Conca de Barbera, Pla de Bages, Tarragona, Alella y Costa Brava.

Andalucia y el Levante: Es la region mdas seca y calurosa de Espaiia 'y cuna de los afamados y complejos vinos de Jerez-Xerez-Sherry a
base de palomino. Pero ademas se elaboran excelentes vinos en Cadiz, Mdalaga, Huelva y Cordoba, tanto tintos como dulces.

Las Islas de Majorxca y Canarias: Las islas espafiolas son mucho mas que sol y playa. Desde las Baleares hasta las Canarias
encontramos elegantes vinos tintos a base de Mencia y vinos de postre elaborados con moscatel. Los suelos volcanicos de las islas Canarias
aportan un toque de mineralidad muy caracteristico y paisajes espectaculares que recuerdan a la faz lunar. Los vinos canarios son diferentes, muy
agradables y predominan los blancos con cardcter. En las Islas Baleares quiza la nota predominante sea la salinidad.
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Version: 051220

Produccion de vino en Espaina por Regiones:

“L:0ué es una Denominacion de origen (DO)?”

Una Denominacion de Origen es un concepto que identifica un producto originario de un lugar particular, cuya calidad o caracteristicas
se deben fundamental o exclusivamente a un entorno geografico particular. Es un drea especifica donde se produce un producto de
viticvinicultura agricola. Este sistema sirve para dar reconocimiento de una calidad diferenciada y cuyas caracteristicas son debidas al
entorno geografico.

Las D.O. también sirven para designar y proteger un producto que pertenece a un area determinada, desde el punto de vista legal.
Aparte de esto, también se refieren al factor humano, las costumbres y tradiciones, los mitos, las leyendas y las historias de esos lugares.
Es muy importante que, a 1a hora de comprar un vino, conozcamos su procedencia, ya que de ello dependera la calidad o el sabor, debido
a las caracteristicas propias de la localidad donde se produce.

Las principales Regiones de Vinos de Espania_son las Baixas en Galicia, Rivera del Duero en Castilla y Leon, Rioja y Navarra en las
laderas de los Pirineos y Valles del Rio Ebro, las regiones de Cataluiias, como Penedés, Priorat, Montsant y Tarragon. L.a Region de
Cataluiia es launica region en Espaia que tienes regiones vinicolas del D.O.s fuera del territorio de Cataluiia por designaciones
regionales colindantes historicas. Mas Adelante charlamos sobre las Regiones Vinicolas Principales de Espaifia

¢Cuadles son los requisitos que debe cumplir un vino para obtener la Denominacion de Origen?

1. Los vinos deben elaborarse en la region o en el lugar especifico de la Denominacion de Origen con uvas exclusivamente de
esa zona geografica, con sus factores humanos y culturales inherentes.

2. Debe tener caracteristicas especiales y una calidad que solo puede lograrse gracias al entorno geografico en el que fueron realizadas.

3. El vino debe gozar de alto prestigio comercial por su origen en el mercado.

4. Para obtener el reconocimiento de Denominacion de Origen, deben haber transcurrido al menos cinco aiios desde que el vino fue
reconocido como un producto de ese area.” https://www.carlosserres.com/produccion-vino-espana-regiones-vitivinicolas/
- https://zonawine.com/blog/denominaciones-de-origen-de-vino-en-espana/

Una de las razones principales que dio origen a las Denominacion de Origen fue para garantizar la autenticidad de origen
region del vino para evitar el fraude o la falsa representacion en el mercado del origen y calidad del vino que se estaba comprado para
consumir. Ademas permitio_al Consejo Regulador originalmente auto reglamentar la viticultura, elaboracion v crianza del vino y su
etiquetado por afo, region, edad y tipo de crianza y otras caracteristicas. 12
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Vinculaciones entre uva y geografia:

https://soplosviajeros.com/variedades-regiones-uva-geografia/

Uvas que se desarrollan y adaptan en la diversidad de las caracteristicas de sus tierras y sus climas encuentran la oportunidad para producir yinos,

ofreciendole al amante de los caldos un_amplio abanico de sabores y matices. Es poco sabido, que todas y cada una de las 17 Comunidades

Autfonomas de Espaiia cuentan con produccion de vino en mayor o menor cantidad, Y una produccion que no cuenfa con la misma calidad en todas las

areas de Espaiia, pero entre las que si despuntan algunas de las regiones vitivinicolas mds singulares de nuestra geografia con vinos de calidad.

b)e%cubrpmos y exploremos algunas de las mas singulares regiones y los motivos por lo que sus vinos cuentan con su peso propio en el mapa del vino
e Espaiia.

II1.3 - Las 7 Denominaciones de Origen (D.0.) Principales de Espana:

1. REGION VITINICOLA DE JEREZ: Comenzamos con el Marco de Jerez que sc encuentra situado en el noroeste de la
provincia de Cddiz, la mas meridional de la peninsula Ibérica. Enclavada en la costa atlantica y enmarcada por los rios Guadalquivir y Guadalete, se
trata de una region privilegiada, en la que se concentra la esencia mds pura del cardcter de la Baja Andalucia. Al norte, el imponente cauce del rio
Guadalguivir y sus marismas y, mas allé, la extraordinaria reserva natural del Coto de Doiiana. En el sur, los viiedos se mezclan con salinas y pinares.
Hacia el interior, las suaves colinas cada vez se hacen mds escarpadas, anunciando su proximidad a la serrania de Cdadiz. Y a poniente, el mar, lugar
destacado que ocupa también la costa atlantica y desde Sanliicar a Chiclana impregna con su influjo de brisas frescas a todo el Marco de Jerez,
aliviando con sus brisas el calor de los largos dias de verano.
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Las benignas condiciones climaticas y los recursos de cada zona, propiciaron asentamientos humanos en las zonas desde la mas remota antigiiedad. Hoy, un buen nimero de
importantes localidades festonan la region, a escasos kildmetros unas de otras. Nueve de ellas poseen en sus respectivos términos municipales vifiedos acogidos a la
Denominacion de Origen: Jerez de la Frontera, EIl Puerto de Santa Maria, Sanlicar de Barrameda, Chiclana de la Frontera, Chipiona, Puerto Real, Rota, Trebujena y Lebrija,
localidad ésta tltima perteneciente a la provincia de Sevilla.

Jerez de la Frontera es la principal de las ciudades del “Marco de Jerez” y capital de la region vinicola a la que da nombre. Asentada en una de las multiples colinas que
dominan la_ amplia campiiia de tierras albarizas, a caballo entre la cercana serrania y las ciudades costeras. A pocos kilémetros de Jerez, en la confluencia del rio Guadalete con la
cercana Bahia de Cadiz, se asienta El Puerto de Santa Maria. Mas al norte, en la desembocadura del rio Guadalquivir y frente al impresionante Coto de Dofiana, se encuentra
Sanlicar de Barrameda, el otro vértice del mitico tridngulo del Jerez y lugar de origen de la Manzanilla que probaremos en nuestra cata de esta noche.

Aunque es Jerez de la Frontera la que le da nombre a esta zona, esta region vitivinicola se extiende por mas municipios de la provincia de Cadiz y llega, en direccidn este, a la provincia de Sevilla.
En su clima, que fusiona atlantico y mediterraneo con sus vientos correspondientes, radica gran parte de la personalidad de sus vinos que se ven redondeados por un suelo albarizo y una crianza
propia de esta zona. La principal singularidad radica en su crianza (con un sistema en barriles de roble americano en el que el trasiego (mover de un barril
a otro con mas crianza) de vinos entre barriles y su combinacion con el oxigeno es clave para su maduracion).
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La vendimia comienza cuando la uva Palomino alcanza los 10,5 grados de concentracion de azucar.

https://www.lavozdigital.es/qgurme/reportajes-bares-y-restaurantes/jerez-de-la-fronteral/jerez-recupera-elaboracion-pedro-ximenez/

* Para Jerez la D.O. su delimitacion geografica es la llamada Zona de Crianza, también conocida como el Tridngulo del Jerez, s010 en las ciudades de Jerez de la Frontera, El Puerto de Santa
Maria y Sanlicar de Barrameda puede completarse el proceso de crianza de los vinos amparados por la Denominacion de Origen Jerez-Xérés-Sherry y por tanto sélo en estas ciudades se
encuentran las llamadas Bodegas de Crianza. En el caso de la Denominacion Manzanilla-Sanliicar de Barrameda, la correspondiente Zona de Crianza se limita exclusivamente a esta ciudad.
Las bodegas situadas en el resto de la Zona de Produccion suelen producir mostos y vinos que luego son transferidos a las bodegas de la Zona de Crianza No obstante, también puede prpglucir y
comercializar su propio vino bajo el nombre de cada localidad.
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La viticultura _que se practica en una zona _determinada es la base fundamental de las caracteristicas de sus vinos. Asi sucede en la
viticultura milenaria del Jerez, en la que, junto al indudable protagonismo de los factores naturales que proporcionan el suelo y el clima de la zZona,

destaca sin duda el factor humano. Sucesivas generaciones de viticultores que a lo largo de los siglos han ido seleccionando y estableciendo conceptos
y doctrinas sobre el manejo de la tierra y de la cepa que han llegado hasta nuestros dias.

Los mostos se clasifican con marcas especificas. La raya se aplica a los que son mas idoneos para la crianza bioldgica.

A diferencia de otras zonas vinicolas de Espaiia, las variedades de vinos y tipos de vinos blanco son las protagonistas de la produccion de vino de Jerez.
Palomino, Pedro Ximénez y Moscatel se combinan para crear caldos en los que su principal singularidad radica en su crianza (con un sistema en barriles
de roble americano en ¢l que el trasiego de vinos entre barriles y su combinacion con el oxigeno es clave para su maduracion).
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2. REGIONES VITINICOLA DE GALICIAS:

Galicia esta situada en el extremo noroeste de Espaiia. Es conocida, sobre todo, por la elaboracion de vinos blancos de la variedad Albaririo.
Galicia fue nominada a Mejor Zona Vinicola del Mundo en 2017 por Wine Enthusiast.

La Comunidad Auténoma de Galicia o Region de Galicia, esta situada al noroeste de la Peninsula Ibérica. Linda con Asturias al este, con
Portugal al sur rv con Salamancq (Castilla lv Leo'lg al sureste egta dividida en 4 provincias: La Coruiia, Lugo, Orense y Pontevedra. Sus costas estan
bafadas por el océano Atlintico 'y por el mar Cantdbrico. Galicia es |la region agricola, ganadera y pesquera por antonomasia.

Su clima es tipicamente atldntico, con muchisimas lluvias y muy himedo. Sus temperaturas van desde 8° minima a 25° de
maxima. Es la region mas verde y frondosa de Espaiia, con muchisima vegetacion y muchos bosques. Estos estan compuestos por robles,
castafos, hayas, tilos. Vino de la tierra (vdT). Es el que ha sido delimitado teniendo en cuenta unas determinadas condiciones ambientales y
de cultivo que puedan conferir a los vinos caracteristicas especificas. La utilizacion de una indicacion geogrdfica esti admitida si, como minimo, el
85 % del vino procede del area de produccion de la que lleva el nombre.
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Hoy vamos a pasear por tres de sus cinco Denominaciones de Origen reconocidas y conoceremos otras zonas en las que se elabora Vino de la Tierra.

« - D.O. Rias Baixas. Es la denominacion gallega que mas produce y comprende territorios incluidos en las provincias de Pontevedra y A Coruiia. Cuenta con
180 bodegas. La D.O. comenzdé en 1980 pero no fue sino hasta 1988 cuando se le reconocié como denominacion de origen. Lo cierto es que tradicionalmente han
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convivido las variedades blancas y tintas, aunque la uva que mas se elabora es la Albariiio, una varietal blanca que representa perfectamente
esta zona vitivinicola. Otras variedades blancas que se utilizan en porcentajes no superiores al 30% son Loureira Blanca, Treixadura y Caiiio Blanco.
Entre las variedades tintas destacan Caiiio Tinto y Espadeiro, aunque es menos habitual encontrar un vino tinto de esta region.

« —D.O. Ribeira Sacra. Esta D.O. es bastante joven, pues se establecié en el afio 1997, y esta compuesta por 93 bodegas. Esta situada a lo
largo de Tas riberas del Miiio y del Sil, en el sur de la provincia de Lugo y norte de Ourense. Se trata de una zona curiosa, puesto que pasan por ella
muchas partes del Camino de Santiago Francés, que es el mas transitado por los peregrinos en su paso hacia Santiago de Compostela. Se trata de
una region muy espiritual en la que existe una gran concentracion de iglesias, hecho que condiciond el cultivo de la viha y el paisaje. Se
producen, sobre todo, vinos tintos, que suelen ser afrutados y muy aromaticos, con la variedad Mencia y otras como Brancellao, Menenzao,
Souson, Caiiio tinto y Tempranillo. En vinos blancos las variedades mas comunes son Loureira, Treixadura, Godello, Dona Blanca, Albariiio y Torrontés.

« En el siglo VI, |la zona Sacra se poblé de monjes que impulsaron el levantamiento de numerosas ermitas. Tras las ermitas llego el momento de
los monasterios y la implantacién con fuerza de diversas ordenes. Estas ocupaban los conventos y monasterios que aun hoy existen,
contribuyeron en gran medida a consolidar el cultivo de la vid en la Ribeira Sacra. Perfeccionaron procedimientos y dieron la forma definitiva a
este espectacular paisaje en bancales que vemos en la actualidad.

= R i

Viticultura Heroica en Ribeira Sacra Vinedos de Ribeiro al lado del mar de Galicia
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« D.O. Ribeiro. Esta situada en el extremo oriental la provincia de Ourense, en la confluencia de los rios Miiio, Avia y Amoia. Se trata de una D.O. con mucha
historia, pues en la zona el cultivo de la vid de forma intensiva se remonta al periodo imperial romano. Es en el afio 1932 cuando la D.O. Ribeiro queda
protegida, pero no es hasta el afio 1956 cuando se constituye el Consejo Regulador. Se trata de una D.O. pequeiia, ya que cuenta con 31 bodegas. La
variedad predominante es la Treixadura y elabora, sobre todo, vino blanco. También elabora vino tinto con las variedades Cairio tinto, Caiiio bravo, Caiiio
longo, Brancellao, Ferron, Sousony Mencia.

D.O. Valdeorras. Se encuentra situada en la provincia de Ourense. Se declaré como D.O. en el afio 1957. Se trata de una de las denominaciones de origen mas
antiguas de Espaiia y la elaboracion de vinos constituye un elemento fundamental en la zona. La componen 48 bodegas. En vinos blancos la variedad mas utilizada es
Godello y en tintos Mencia

La region de Galicia ha demostrado un gran éxito en la vendimia de uvas y regularmente produce algunas de las mayores cosechas en Europa con una media de 100
hectolitros por hectarea.

La mayoria de los viiiedos de la regidn se encuentran en la parte sur, en las provincias de Orense y Pontevedra, aunque hay algunas significativas plantaciones en
Lugo, al este. Las regiones mas cercanas al rio Miiio a menudo producen vinos de mezcla de albarifio, loureira y caifio blanco. Mas hacia el interior, en el Ribeiro los
vinos blancos son una mezcla de torrontés, albariiio, lado, loureira y treixadura. También hay vinos blancos dominados por la uva godello. Los ligeros vinos tintos
estan producidos principalmente con uva mencia.l

: e g

Finca Bodegas Avancia Valle Beibel
La uva godello se caracteriza por un racimo pequeiio con la uva bastante suelta. Pero segin Maria José Yravedra, lo mas importante es la piel: "Ahi es donde estan los 18
aromas y los componentes que van a dotar al vino de personalidad". / RDS https://cadenaser.com/ser/2016/06/13/gastro/1465831934_420597.html|
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3.REGIONVITINICOLA DE PENEDES:

La Masida de las Cavas Heredad Seguras Viudas

« REGION VITINICOLA DEL PENEDES: E/ Penedés es una de las zonas vitivinicolas mas importantes de Europa, y una marca reconocida

lobalmente. Situado en la provincia de Barcelona, entre la tierra prelitoral catalana y las [lanuras }ue dan a la costa mediterranea, se divide en tres grandes
areas: Penedes Superior (Alt Penedeés, Alt Camp, Anoia y Baix Llobregat), Penedeés central o0 medio y Penedés maritimo o Bajo Penedés (Baix Penedes
Garraf). La variedad de climas que engloba la comarca (situada hasta 800 metros sobre el nivel del mar desde la costa hasta la drea montafiosa en l'g
provincia de Barcelona, entre la tierra prelitoral hasta lle%ar a la costa mediterranea) ofrece un abanico de sabores y aromas variados en sus caldos. Mar y
montaiia unidos en unos vinos caracterizados por proceder de suelos poco fértiles y pobres en materia organica.
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Viticultura en Penades Cavas Freixenet

* Entre la produccion de vino del Penedés, destacan fundamentalmente los blancos por su calidad (basados en variedades tradicionales, como macabey o
parellada, mezcladas con chardonnay o sauvignon blanco) aunque los tintos (con la_garnacha 7yra o0 pinot noir) también han Jganado peso, gracias a su
riqueza aromatica y a su buen envejecimiento. https.//utielrequena.org/wp-content/uploads/2015/11/Pened--s.jpg.pagespeed.ce.Jq Yéw5araX.jog

La comarca del (1.) Alt Penedés de la provincia Barcelona, colindante con la provincia de Tarragona, es el centro de la D.0. Penedés y del cava producido en
esta zona. Con reducida poblacion (no llega a los 13.000 habitantes), Sant Sadurni d’Anoia se ha labrado con merecimiento el titulo extraoficial de “Capital del
Cava” Por otra parte, Vi?afranca del Penedés, que es la capital de la comarca, aloja la sede del Consejo Regulador del Cava, ¢l cual reglamenta y gestiona la
Denominacion de Origen Cava a nivel nacional. Sin embargo, una parte importante de la superficie d]e comarcas limitrofes al Alt Penedés tambien participan
de forma abundante en el cultivo de vides con Ja misma denominacion, dando lugar a lo que se denomina {;2 “Gran Penedés” Dichas comarcas incluyen las
tarraconenses Alt Camp (interior, con capital en Valls), §3. ) Baix Penedés (bafiada en toda su amplitud por [a Costa Dorada), asi como las barcelonesas Anoia
(a las faldas de Montserrat), Garraf (con el glamour de it§'es ;r el oficio de Vilanova) y El Baix Llobregat (méas industrial por la proximidad a Barcelona, aun
conservando raices rurales) En cuanto a la geografia fisica, la altitud oscila entre el nivel del mar y los 800m. Las lluvias alcanzan una media de unos 500 mm
anuales y el clima es tipicamente mediterraneo, con cdlidos veranos y suaves inviernos. Dos sierras paralelas al mar lo atraviesan: la Cordillera Prelitoral y
la Cordillera Litoral. Entre ellas, se extiende un amplio valle, que es donde podemos encontrar el caracteristico paisaje de cepas interminables. Respecto al
suelo, éste es rico en fosforo y bajo en potasio, predominando el terreno_arenoso en las partes de menor altitud y los arcillosos y calizos en las alturas

superiores. 19
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Dada la variabilidad de microclimas, tipos de suelo, la inclinacion... existe una division del territorio en siete subzonas. Sin embargo, para simplificar
los conceptos y siguiendo una taxonomia mas tradicional, e/ Penedés distingue tres zonas con caracteristicas bien diferenciadas:

- El Penedés Maritimo (Garraf'y Baix Penedés) es el mas templado debido a su mayor proximidad al mar. La vifia se cultiva a menos de 250 m. De entre
las variedades que forman en cava mas clasico de esta region, es el Xarel-lo el mas habitual en estos parajes. Se trata de una vid resistente al calor,
que da lugar a un vino base con cuerpo y buena acidez.

- El Penedés Central (fundamentalmente la llanura central del Alt Penedés) se situa entre medio de los dos anteriores. La altitud se encuentra entre los
250 y 500 m. Aunque se pueden encontrar plantaciones deXarel-lo, es el Macabeo el tipo de uva mas extendido en esta franja. De entre las que forman
el Cava, el Macabeo aporta cierta acidez que contribuye a esa sensacion de frescor tan caracteristica.

- El Penedés Superior (formado por la parte a mayor altura del Alt Penedés, asi como el Alt Canip, Anoia y Baix Llobregat) recibe mas lluvias y una
cierta tendencia continental, con mayor oscilacion entre las temperaturas maximas y minimas. Las alturas pueden llegar a 800 m_en _esta subzona. Es
la variedad Parellada el tipo de uva que predomina en los campos en estas cotas superiores, la mas fina de las tres habituales. En el cava, aporta un
aroma delicado. https://alsinac.com/la-geografia-del-corazon-del-cava/
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4. REGIONES VITINICOLA DE RUEDA:  https:/www.dorueda.comles/

e Origenes de la Zona: Los origenes del vino en la zona se remontan a la Edad Media, las uvas se transportaban a los lagares
cercanos. La uva Verdejo llega a Espana a traves de los Mozdrabes, que vinieron. con cantabros, vascones y mozarabes, siendo estos
ultimos los %Je con mayor probabilidad trajeron la variedad Verdejo a Espaiia a repoblar la cuenca del Duero durante el Reinado de
Alfonso VI. Durante el Siglo de Oro de Rueda historico el vino mds afamado de la zona era el Dorado. Que lleg6 a ser considerado el
vino de la corte en la época de los Reyes catdlicos. Una Orden Real en el 1911 declara los vinos verdejos de Rueda el “Vino de
Medina” como un vino especial, similar a los de Jerez y Mdalaga. Desde el afio 2008 el D.O. Rueda ampara en su Reglamento la
elaboracion de vinos blancos tintos y rosados en sus diferentes categorias.

. ~ < Vinas y Terrenos de Rueda. .
* El aroma y sabor de la Verdejo tiene matices de hierba de monte bajo, con toques afrutados y una excelente acidez. El extracto,
factor de dpersonahdad,d,e los grandes vings blancos, es perceptible por su volumen y su caracteristico toque amargoso (%ue proyecta en
boca un destello de originalidad, acompafiado de una gran expresion frutal. Son vinos de gran armonia, cuyo recuerdo tras el paso por
boca invitan a continuar con la d’egustacmn.

 Edad Media del vifiedo: La aplicacion de las ultimas técnicas de cultivo, asi como las ayudas comunitarias para la
reestructuracion del viniedo, han conllevado un importante rejuvenecimiento de los vifiedos de Rueda. UniCamente la variedad Palomino
manifiesta un excesivo envejecimiento y su caracter neutro no se adapta a los actuales vinos de la D.O. Rueda, por lo que el Consejo
Regulador no autoriza nuevas plantacionés de esta variedad, siendo previsible su arranque y posterior replantacion con I’/erdeio.
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* La D. O. Rueda se situa en el sector central de la depresion que forma el rio Duero, constituyendo una altiplanicie de suaves relieves y
%ertlelgt’esl sojan‘?tl.das a los vientos atlanticos. Amplias terrazas aluviales y diluviales en los mdargeries del Duero y de sus afluentes Trabancos,
apardiel y Adaja.

* Impactos del Clima en la Vid: La D.Q. Rueda tiene un Clima Continental que se eleva entre 700 gf 800 metros sobre ¢l nivel del mar,
con tierras llanas pero altas, que soportan inviernos frios y muy largos, primaveras cortas con heladas tardias Y verangs calurosos y secos,
solo al&er%dos por tormentas. Este factor obliga a las cepds a buscar sus recursos hidricos en lo mas hondo del subsuelo, mas que en otras
zonas de Europa.

» La brotacion de hojas y ganchos en la vid en primavera suele ser tardia, pudiendo llegar las labores de poda hasta el mes de marzo g
rincipios de abril. La$ lluvias son escasas alcanzando unos minimos de 300 litros y unos maximos de 500 litros anuales. En otros tiempos, al
inal del invierno se hacia una excava alrededor de la cepa para concentrar el agua de la primavera.

[ )

* A principios del verano, se realizaba un “cobijo” acumulando de nueyo la tierra en torno a la cepa y enterrandola muchas veces hasta

la mitad para protegerla de la evaporaciomn estival. Hoy, la mejora del cultivo y la incorporacion del goteo compensa estas labores

imposibles de poner en prdactica en la actualidad.

[ )

* Por otro lado, la diferencia de temperaturas, entre el dia y la noche, es el secreto del equilibrio entre el aziicar que la uva gana con el
sol y la acidez que no pierde durante la fresca nocturnidad. La insolacion llega a las 2.600 horas anuales que serian excesivas si no
fuera por la maduracion tardia de la uva.

* Suelos: Sus suelos son Arcillosos y Cascajosos en_su_superficie. Tierras pardas, ricas en_calcio y magnesio, de facil laboreo y
pedregosas con una buena aireacion y drenaje 'y afloraciones calizas en las cotas mds altas de las ondulaciones. Permeables y sanas, su
textura varia de areno limosa a limosa.

« Las caracteristicas esperadas en los vinos suelo de que proceden son:

* - Arcillas: Vinos poco finos y tanicos __
« - Arcillas-calizas: Vinos finos, con bouquet, poco alcohdlicos £l == "\
« - Arcillas-ferruginosas: Vinos alcohdlicos, color alto =
» - Arenas: Vinos brillantes, suaves, poco alcohdlicos

» - Arenas-caliza: Vinos alcohdlicos y secos

- Caliza: Vinos con cuerpo, crianza

- Humiferos: No vegeta

- Fértiles y compactos: Vins. poco finos y escasa conservz
- Himedos y pesados: Cantidad y poca calidad

Bodegas Montebaco, Nava del Rey, Rueda, Espaia
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5.REGIONES VITICOLA DE LA RIOJA:

Sin lugar a duda, LA RIOJA es la region vitivinicola referente de la produccion de vino en Espaiia y la primera en lograr el sello D. O. originalmente en el 1991 y después
logro en el 1926 la primera Denominacion de Origen Calificada de nuestro pais. Con el rio Ebro como vertebrador, la extension de esta comarca pisa el terreno de una gran
zona de produccion en la que estan implicadas La Rioja, Pais Vasco y Navarra. Gracias a su clima (que fusiona el mediterraneo con el atlantico, segiin la época del afio) y a la
singularidad de sus suelos, esta region vitivinicola cuenta con una gran riqueza en aromas y sabores. Tiene tres subregiones: Rioja Baja, donde debido a temperaturas mas altas
se utiliza la garnacha para elaborar vino jovenes. El clima y la fértil naturaleza del terreno proporcionan muy buenas cosechas, con unas uvas perfectamente maduras. El clima
es mas seco, de influencia mediterranea, y suelo arcilloso ferroso favorecen los tintos de Garnacha, vinos francos, aromaticos y poco acidos. 23873 hectareas de vifiedo ; Rioja
Alavesa con Logroiio como su corazon y centro. Son estas tierras accidentadas, calcareas, muy adecuadas para el cultivo de la vid; los veranos son cortos y los inviernos
templados, con alguna helada pero pocas nieves. El vifiedo se orienta al Sur, protegido por la Sierra de Cantabria. 12934 hectareas de vifiedo. , and Rioja Alta, donde los vinos
mas finos de calidad se elaboran por su clima mas fresco en las faldas de sus colinas de mas elevacion. Su centro operacional vinicola es Haro. Con un clima continental
moderado, de influencia cantabrica, el vifiedo se extiende sobre terrenos arcillosos calcareos de topografia suave. 26786 hectareas de viiiedo.

Entre sus vinos tintos, el Tempranillo es la variedad estrella en la produccion de vino. Tanto que su presencia en los viiiedos de esta region supone nada menos que el 75% del
total del suelo. Una eleccion que se debe a su maduracion temprana, pero, también, a su capacidad de crear vinos versatiles, con buen envejecimiento. y de paladar afrutado.
Garnacha, Graciano, Mazuelo y Maturana tinta conviven con ella como variedades de Caracter menor. En lo que respecta a los vinos blancos viura, garnacha blanca,
tempranillo blanco y Maturana blanca son las mas comunes en la produccion de vino de la zona. En cuanto a variedades, las uvas tintas se distribuyen de las siguiente manera:
Tempranillo: 87,67%, Garnacha: 7,58%, Mazuelo: 2,07%, Graciano: 2,15%, Maturana tinta: 0,30% y otras: 0,23%. El porcentaje entre las blancas queda determinado asi:
Viura: 69,17%, Malvasia: 2,22%, Garnacha blanca: 3,61%, Tempranillo blanco: 12,48%, Maturana blanca: 0,58%, Verdejo: 5,44%, Torrontés: 0,08%, Chardonnay: 2,49%,
Sauvignon Blanc: 3.31% v otras: 0,61 %.
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* La Comunidad de La Rioja se estructura a lo largo del curso medio-alto del Ebro, con la mayor parte del territorio situada al sur del rio, en los valles que forman
siete de sus afluentes. Tres enclaves situados en la margen izquierda del rio completan una geografia en cuya mayor parte el vifiedo y las bodegas forman parte importante
del paisaje.

+ Apenas poco mas de cien kildbmetros separan Haro y Alfaro, las dos localidades mas importantes de las comarcas que configuran los extremos
occidental y oriental de La Rioja. Algo mas de cien kildmetros de curso del rio Ebro en los que los paisajes cambiantes acompafnan a unas condiciones
prodigiosas para la elaboracion de vinos de alta calidad. En esa distancia escasa cambia el clima, cambia el paisaje y se encuentra toda una amplisima
gama de tipos de suelo, orientacion, altitud y microclima que proporciona uvas y vinos de caracteristicas diferentes pero, como ha demostrado la historia,
complementarias. En los suelos de la Rioja dominan los componentes calcareos y arcillosos, capaces de retener el agua, aunque no por mucho tiempo, y
entregarla a la vid. Esto hace que aprovechen bien las lluvias relativamente mas abundantes que presenta la zona respecto a su vecina del suroeste.
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* La Rioja constituye un enclave tnico dentro de la larga cuenca del Ebro. La regiéon aparece enmarcada por dos elevadas cadenas montafosas: al sur, la sierra de la
Demanda y la Sierra de Cameros, pertenecientes ambas la Cordillera Ibérica, y la sierra de Cantabria al norte. Esta segunda cadena montafosa, con alturas que en alguna
de sus cimas superan los 1.400 metros sobre el nivel del mar, ejerce como eficaz barrera defensiva frente a los vientos himedos y frios del cercano mar Cantabrico,
propiciando las condiciones climaticas idoneas para el cultivo del vifiedo. Los vinos de Rioja poseen la elegancia, originalidad y caracter de los grandes vinos, algo que
solo es posible alcanzar cuando se han acrisolado en el tiempo variedades, medio viticola y procedimientos vinicolas. Dada la diversidad vitivinicola que ofrece la
Denominacion, ha constituido una practica tradicional de las bodegas ensamblar uvas y vinos de diferentes variedades, pagos y municipios, buscando la
complementariedad que exaltara sus respectivas virtudes en el producto final. Es este sin duda el tipo de vino Rioja mas conocido, aunque cada vez con mayor
profusion las bodegas ofrecen una rica gama de estilos, con vinos de gran concentracion y expresion frutal, que proceden de parcelas de viiiedo determinadas.
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6. REGION VITINICOLA DE RIBERA DEL DUERO: Al igual que sucede en la produccion de vinos de La Rioja, en el caso de Ribera del
Duero es el propio rio el que establece los margenes de su region vitivinicola. Burgos, Valladolid, Segovia y Soria son las provincias sobre las que se
extiende la que es otra de las zonas mas reputadas del vino en Esparnia. Una region vitivinicola marcada por unas condiciones climatolégicas ideales %estilo
continental, con veranos secos e inviernos largos y frios, y oscilaciones de temperatura importantes entre el dia y la noche) para el desarrollo de la vid,
pero, también, para la maduracion de la uva.

Los vinos de 1a D.O. Ribera del Duero son fundamentalmente tintos, aunque existen rosados.

* Rosado: producido con al menos un 50% de variedades tintas y una graduacion alcohdlica minima de 11° (color rosa guinda muy débil, con matices
rosa fresa).

* Tinto Joven: sin crianza en barrica o crianza inferior a 12 meses (color rojo guinda).

* Tinto de Crianza: envejecimiento no inferior a 24 meses, a partir del 1 de octubre del afio de la vendimia y 12 de esos meses en barrica de roble (color
picota intenso hacia rojo guinda con matices violaceos).

* Tinto de Reserva: envejecimiento de 36 meses, con un minimo de 12 meses en barrica de roble (color del rojo picota al rojo rubi).

* Tinto de Gran Reserva: envejecimiento de 60 meses, 24 meses minimos en barrica de roble (color rojo cereza). nttps://www.cellartours.com/spain/spanish-wi

ne-maps/la-rioja
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Hoy, la region vinicola esta centrada en Aranda del Duero una subregion de la Provincia de Burgos tiene otro subregion hacia el este en la Provincia de
Soriay el centro de mds vinos de calidad, la subregion de Valladolid con Pesquera del Duero en su centro. Tinto Fino como se conoce la uva Tempranillo
constituye su siembra y cultivo principal, fuera de la D.O. inmediatamente al oeste hay dos importantes pueblos Sardon del Duero donde estan los Vifiedos
de Abadia Retuerta y Tudela del Duero donde estan los Viriedos de la Bodega Mauro. Rivera del Duero tiene viiia de uva desde los siglos XI to Xlll, pero
no fue reconocida como un a region de vinos de calidad hasta el 1978. Esto fue gracias al desarrollo del, hoy, reconocido vino Unico, el reconocido como el vino

Australiano “Grange” de Espaiia. El Unico fue originalmente elaborado por una familia suecano llego al mercado hasta el 1950 cuando cambio de duefios
25
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La viiia protagonista de sus campos (poco fértiles y ricos en caliza) es, al igual qﬁe en los vinos de La Rioja, es la variedad Tempranillo (que supone,
nada menos, que el 90% de su superficie). Segun las normativas del Consejo Regulador, para que un vino pueda acogerse a Ia denominacion de
origen debe incluir al menos un 75% de Tempranillo en su elaboracion. En total, no menos del 95% de la uva debe ser, Tempranillo y se permite &Sn
menor medida) el Cabernet Sauvignon, Merlot y Malbec. Las uvas Garnacha y Albillo estan permitidas, pero en muy pequeias cantidades. La
representacion de vino blanco se cine a la variedad Albillo en Ribera del Duero.

Rivera del Duero tuvo reconocimiento reciente, 1ro el provisional (1979) de la D.O Ribera del Duero, que se constituiria definitivamente en 1982.

Las temperaturas fluctian de 20 a 25 grados durante la noche la viiia duerme y de dia sobre todo durante el verano con temperaturas mas altas que le
permite a la uva concentrar mas nutrientes durante su periodo de desarrollo antes de la vendimia en otono. Su terreno tiene el mismo subsuelo de roca
de base pizarra de esquisto (schist) la estrata de subsuelo tiene yeso con oligoelementos (trace elements) de alto contenido de tiza.

Comparemos los vinos de La Rioja y de la Rivera del Duero: Para empezar, es importante saber que ese clima que mencionabamos antes sera uno de
los factores decisivos para distinguir un “Rioja” de un “Ribera del Duero”. Y no porque sepamos la procedencia de un determinado vino, sino por la
personalidad que la climatologia imprime en el caldo. El clima de la zona de produccion de Ribera del Duero es mas extremo que en el caso de
Rioja. Esto hace que la uva esté mas concentrada. Un caracter que se traduce en vinos de sabores y colores mas intensos. Sin embargo, los vinos de
Rioja (marcados por esa misma climatologia) cuentan con un sabor mas afrutado y una textura que facilita su disfrute. Algo que se debe a que, gracias
a contar con un ’coupage’ mas versatil y en manos de los endlogos de cada bodega, los vinos de Rioja suelen presentar mas mineralidad v cuerpo
gracias a la presencia de Garnachay Mazuelo en sus caldos.

Si bien este factor bien puede considerarse una generalizacion, si es cierto que en el comun de los vinos de Ribera del Duero su perfume esta marcado
por notas de frutos negros (como la mora), mientras que en el caso de los vinos de Rioja podremos identificar notas de frutos rojos (como la frambuesa o
la fresa). Por 1ultimo, la astringencia es otra de las caracteristicas que nos pueden ayudar a distinguir un” Rioja” de un “Ribera del Duero”. Si
durante la cata, notamos una fuerte sensacion de sequedad y rugosidad en la boca estaremos ante un vino de Ribera del Duero (un rasgo de su
personalidad, esta astringencia, que se debe a una mayor concentracion de taninos debido al clima de esta Denominacion).



https://es.wikipedia.org/wiki/Garnacha_(vid)
https://es.wikipedia.org/wiki/Albillo
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Z. REGION VITINICOLA DEL PRIORAT: Aunque los verdaderos amantes de vinos ya lo sabran, en Espafia existen dos zonas vitivinicolas
con un reconocimiento especial, lamadas Denominaciones de Origen Calificadas; La produccion de vino de esta zona vitivinicola situada en la provincia de
Tarragona es, junto con los vinos de LLa Rioja, una de las dos unicas zonas de Espana que han logrado la Denominacion de Origen Calificada. Estas
denominaciones de origen no solo son de una gran calidad, si no que Bose_erj una larga trayectoria de excelencia en la produccion de vino de calidad.
El Consejo Regulador del Priorat integra a 99 bodegas y unos 600 viticultores que han conseguido ser un referente en el sector del vino espafiol
gracias a [a obtencion de diversos premios y desde el 2009, lucir el rango de DOCa. Priorat esta localizado en la costa del Mediterraneo al sur de Barcelona
y al norte de Tarragona, su nombre origina del Priorato de Scala Dei. Los once pueblos de la D.O. que estan localizados en el valle de Rio Suriana, una
tributaria que derrama en el Rio Ebro.

La zona de produccion de uva esta concentrada en 1.925 hectareas donde sol incide durante casi todo el afio y la lluvia es la justa para la correcta
maduracion de la uva. Estas caracteristicas climatoldgicas, junto a unos suelos muy especiales, son el sello personal que luego se ve reflejado en el vino.

El origen de los suelos de la zona de la DOCa. Priorat es poco frecuente, al tratarse de unos terrenos de origen volcanico, ricos en pizarras rojizas
0 licorella. Esto se traduce en una marca del zerroir o terruno. Adicionalmente, la antigiiedad minima de los vifiedos es de mas de 30 afios, colocados en
terrazas.

* Su terreno tiene el mismo subsuelo de formaciones de roca de base pizarra de esquisto (schist) en la estrata de subsuelo con estructura cristalina y la base
de piedra que proveen apertura para que las raices se afinquen, ademas de ayudar a retener y guardar agua. Esta zona esta considerada como una de las
mejores zonas vinicolas europeas gracias a su singular forma de cultivo en terrazas

Centrandonos en los vinos D.0.0. Priorat, se tratan de unos vino catalanes muy conocidos gracias a su excelente calidad y concentracion. La peculiaridad
de esta region vitivinicola se debe, fundamentalmente, a un suelo que es realmente extraordinario y practicamente Unico en el conjunto de nuestra geografia:
rico el;l:l plzagra con ella presente en finas laminas, este tipo de terreno (conocido como Llicorella) se ha postulado, sin embargo, como germen ideal para

vinos de sabor fuerte.

-y g =
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https://www.carlosserres.com/denominacion-de-origen-calificada-rioja/
http://www.grauonline.es/denominaciones-origen/vinos-priorat.html
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» Las variedades de uvas permitidas son Garnacha, Cabernet Sauvignon, Carifiena y Shiraz; aunque las bodegas de la zona se han especializado en
la variedad garnacha, ya que es una variedad perfectamente adaptada a este clima tan seco, transfiriendo esta personalidad tan fuerte y de sabor
tan caracteristico a los vinos tintos. La produccion vinicola es generalmente de tintos, en concreto, un 90 % de tinto y el resto blanco.

* El vino de esta denominacion de origen, especialmente los tintos, son densos y destacan por el color granate oscuro. El ferroir se plasma en la
intensidad de sabor, aunque equilibrado con sutiles notas aromaticas florales que varian segun la bodega productora, la plantacion, el afo, la
variedad de la uva y el ensamblaje final del vino. La fama de estos tintos ha traspasado fronteras y muchos de ellos han superado los 94 Puntos
Parker, que es una valoracion extraordinaria. http:/atavolaconilconte.es/index/wp-content/uploads/2018/03/Portada-de-Vinos-de-la-DOCa-Priorat.jpg
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Pasemos Ahora a Conocer mas catando Vinos
Espaioles, su historia, geografia y zonas climaticas,
Regiones de D.0O.y sus uvas y vinos .......
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